


PISCO SOUR
PISCO, JUGO DE LIMA'Y AZUCAR
12¢€

PORNSTAR MARTINI
VODKA, JUGO DE LIMA, AZUCAR Y FRUTA DE LA PASION
12¢€

MOJITO
FRESA, MANGO , MARACUYA
11€

MOJITO SIN ALCOHOL
FRESA, MANGO , MARACUYA
10€

EXPRESSO MARTINI
VODKA VAINILLA, CAFE, AZUCAR Y KAHLUA
12¢€
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GYOZAS DE LANGOSTINOS CON SALSA THAI (4 UND)
PRAWNS GYOZAS WITH THAI SAUCE (4 PIECES)
12,00 €
NEM VIETNAMITA CON SALSA HANOI (2 UND)
VIETNAMESE NEEM WITH HANOI SAUCE
7€
DIM SUN RELLENA DE PATO Y FOIE CON SALSA SHITAKE, CRUJIENTE DE CEBOLLA Y SALSA TERIYAKI ( 2UD )
DIM SUN STUFFED WITH DUCK AND FOIE GRAS WITH SHITAKE SAUCE, CRISPY ONION AND TERIYAKI SAUCE (2 UD )
8,50€
PEPITO JAPONES (BAO)
CON VENTRESCA DE ATUN FLAMBEADA HUEVO DE CODORNIZ Y PIMIENTO VERDE
7€
BAO DE LANGOSTINOS EN TEMPURA CON SPICY MAYO
TEMPURA PRAWN BAO WITH AVOCADO CREAM AND SPICY MAYO
6 €
BAO DE CARNE DESHILACHADA CON RUCULA Y SALSA NAKARA
PULLED BEEF MEAT BAO WITH ARUGULA AND NAKARA SAUCE
6 €
VOLCAN PICANTE DE GAMBAS EN TEMPURA
SPICY TEMPURA PRAWN VOLCANO
12€
) VIEIRA A LA HUANCAINAY SALSA GUASACACA
FLAMBE SCALLOP WITH HUANCAINA SAUCE ( AJI CHILI PEPPER AND PAYOYO CHEESE)
75€

EDAMAME AL VAPOR

STEAMED EDAMAME
4€

EDAMAME PICANTE AL WOK
SAUTEED SPICY EDAMAME

4€

ENSALADA WAKAME

WAKAME SALAD
5€
OBLEA CRUJIENTE DE TARTAR DE ATUN Y TRUFA
CRISPY WAFER WITH TUNA TARTAR, AVOCADO CREAM AND TRUFFLE
6 €
TAKO DE WAGYU _
WAGYU FLAMBEADO CON MISO PICANTE, EMULSION DE JALAPENO Y UNA BASE DE GUASACACA 1 UND

10€



TARTAR DE ATUN PICANTE, CREMA DE AGUACATE Y TEMPURA CRUJIENTE
SPICY TUNA TARTAR WITH AVOCADO CREAM AND CRISPY TEMPURA
16,5¢€

TARTAR DE SALMON CON CiTRICOS Y UN TOQUE PICANTE.
SALMON TARTAR WITH CITRUS AND A HINT OF SPICE.
13,6 €

TIRADITO DE VENTRESCA DE ATUN TRUFADO CON PONZU Y AGUACATE
TUNA BELLY USUZUKURI, PONZU SAUCE, AVOCADO CREAM, TRUFFLE AND CRISPY TEMPURA
15¢€

TARTAR VENTRESCA DE ATUN CON HUEVO FRITO Y TRUFA FRESCA RALLADA

TUNA BELLY TARTAR WITH FRIED EGG AND FRESH GRATED TRUFFLE
20¢€

’“‘Jm“

\'.‘.%



[Uee)

SALMON / SALMON

7,5¢€
ATUN / TUNA
9€

TORO / TUNA BELLY

10€
ANGUILA / EEL
7,5¢€
VIEIRA / SCALLOP
7,5¢€
PEZ MANTEQUILLA / BUTTERFISH

7,€5
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TATAKI DE SALMON CON ESPARRAGOS EN TEMPURA Y MAYO DE AJi AMARILLO
SALMON TATAKI WITH TEMPURA ASPARAGUS AND AJI CHILI PEPPER MAYO
13€
NAKARA 2.0 ROLL
NAKARA 2.0 ( LANGOSTINO EN TEMPURA Y AGUACATE POR EL INTERIOR, SALMON FLAMBEADO CON SPICY MAYO Y
TEMPURA CRUJIENTE POR EL EXTERIOR
TEMPURA PRAWN AND AVOCADO INSIDE, SALMON FLAMBEED WITH SPICY MAYO AND CRISPY TEMPURA ON THE OUTSIDE
15€

SPICY TUNA
ATUN, AGUACATE, SISHIMI TOUGARASHI Y SPICY MAYO
TUNA, AVOCADQO, SISHIMI TOUGARASHI AND SPICY MAYO
15€

EBI ROLL
LANGOSTINO EN TEMPURA CON AGUACATE Y SPICY MAYO
TEMPURA PRAWNS, AVOCADO, ROLL BATTERED IN CRISPY TEMPURA AND SPICY MAYO
13,5¢€

CRAB ROLL
CANGREJO DE CONCHA BLANDA EN TEMPURA CON TOBIKO DE YUZU, AGUACATE Y SPICY MAYO
TEMPURA SOFT SHELL CRAB, AVOCADO, YUZU TOBIKO AND SPICY MAYO
14€

DINAMITA ROLL
ESPARRAGOS Y CEBOLLETA EN TEMPURA CON SOLOMILLO FLAMBEADO POR EL EXTERIOR CON MAYO DE WASABI Y TRUFA
TEMPURA ASPARAGUS, TEMPURA SPRING ONION, FLAMBE BEEF TENDERLOIN AND WASABI/TRUFFLE MAYO
13,5¢€

KAMIKAZE ROLL
CARNE DE CANGREJO, AGUACATE Y PEZ MANTEQUILLA FLAMBEADO ( 4 PIEZAS PICANTES Y 4 TRUFADAS)
CRABMEAT, AVOCADO, FLAMBE BUTTERFISH, 4 PIECES SPICY AND 4 PIECES TRUFFLED
13€

FLAMBEADO ROLL
CARNE DE CANGREJO CON AGUACATE Y SALMON FLAMBEADO POR EL EXTERIOR Y SALSA TERIYAKI.
CRABMEAT, AVOCADO AND FLAMBE SALMON WITH TERIYAKI SAUCE
13€
TORO ROLL
CARNE DE CANGREJO Y AGUACATE POR EL INTERIOR, VENTRESCA DE ATUN Y FOIE FLAMBEADO POR EL EXTERIOR

CRABMEAT AND AVOCADO ON THE INSIDE, TUNA BELLY AND FOIE GRAS FLAMBE ON THE OUTSIDE

15€
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ATUN
(TUNA)
5¢
ATUN CON PONZU DE MARACUYA
(TUNA WITH MARACUYA SAUCE)
7€
TARTAR DE ATUN
(SPICY TUNA TARTAR)
5¢
SALMON
(SALMON)
4,5¢
TORO Y WASABI
(TUNA BELLY AND WASABI)
6€
TORO, WASABI Y TRUFA
(TUNA BELLY, WASABI AND TRUFFLE)
7€
TORO, VIEIRA Y TRUFA
(TUNA BELLY, SCALLOP AND TRUFFLE)
7€
VIEIRA Y PONZU
(SCALLOP AND PONZU SAUCE)
6€
VIEIRA, TARTAR DE ATUN Y TRUFA
(SCALLOP, TUNA TARTAR AND TRUFFLE)
7€
NIGIRI TORO CON HUEVO DE CODORNIZ Y TRUFA FRESCA RALLADA (1 UD)
(CRISPY RICE TUNABELLY NIGIRI WITH QUAIL EGG AND GRATED FRESH TRUFFLE)
8¢
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TORO CON FOIE
(TUNA BELLY FLAMBE WITH FOIE)
6€
SALMON CON AJi AMARILLO
(SALMON FLAMBE WITH AJF CHILLI MAYO)
5¢€
PEZ MANTEQUILLA TRUFADO
(BUTTERFISH WITH TRUFFLE)
5¢€
PEZ MANTEQUILLA PICANTE
(SPICY BUTTERFISH)
5¢€
VIEIRA TRUFADA
(SCALLOP WITH TRUFFLE)
6€
VIEIRA PICANTE
(SPICY SCALLOP)
6€
ANGUILA, FOIE Y LIMA (EEL, FOIE AND FRESH LIME)
SALMON FLAMBEADO CON MISO PICANTE Y EMULSION DE JALAPENOS
6€
NIGIRI WAGYU (1 UD)
7€
NIGIRI DE ARROZ CRUJIENTE CON HUEVO DE CODORNIZ Y TRUFA FRESCA RALLADA (1UD)
(CRISPY RICE TUNABELLY NIGIRI WITH QUAIL EGG AND GRATED FRESH TRUFFLE)
4,5¢€

SALMON FLAMBEADO CON MISO PICANTE Y EMULSION DE JALAPENOS.
FLAMBEED SALMON WITH SPICY MISO AND JALAPENO EMULSION.
8¢
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TARTA DE QUESO DE LA C DE CHEESECAKE
(PREGUNTA SU CAMARERO POR LA TARTA DEL DiA)
CHEESECAKE FROM THE C OF CHEESECAKE
7€

(ASK YOUR WAITER FOR THE CHEESECAKE OF THE DAY)
BROWNIE DE CHOCOLATE BLANCO Y PISTACHO CON HELADO DE PISTACHO Y CRUJIENTE DE OREO

WHITE CHOCOLATE AND PISTACHIO BROWNIE WITH PISTACHIO ICE CREAM AND OREO CRISP
7€






NAHARRA

SUSHI BAR

Blancos COPA BOTELLA
PETIT LOCO 3,50€ 23.00€
TARANIS ALBARINO 4,00€

ACOROA GODELLO 28,00€
SAMEIRAS 28,50€
VALDELAGUNDE SAUVIGNON BLANC 4,00€

MANUEL D'AMARO 29,00€
LUBERRI ZURI (SECO) 3.50€ 23.50€
Rosado

MAKAL ROSADO 20,00€



NAHARRA

SUSHI BAR

Tintos

220 CANTARAS TREMENDUS TINTO
VIZCARRA SENDA DE ORO
SAMEIRAS

ALMANOVA

ACAPPELA ROBLE

Espumosos

MESTRES VISOL (CAVA)
PASCAL DOQUET
LOUIS NICASSE

CAVA N° 11 ROSADO

Sake

SAKE NIGORI
SAKE KAGATOBI
SAKE TAKARA MIO

COPA

3,50€

3,50€

3,60€

BOTELLA

22,00€
29,00€
29,00€
24,00€
23,00€

39,00€
70,00€
65,00€
24,00€

22,00€
24,00€
20,00€



